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Szczegoétowy opis przedmiotu zaméwienia

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia dla Ustugi cateringowej w ramach projektu
,Utworzenie i wsparcie funkcjonowania Branzowego Centrum Umiejetnosci w dziedzinie
mechatronika” w terminie od dnia 20 grudnia 2025r. do 28 lutego 2026r.

1)

3)

4)

5)

6)

Ustuga cateringowa swiadczona bedzie w siedzibie Zamawiajgcego (22-100 Chetm, ul.

Graniczna 2), zgodnie z harmonogramem dostarczonym przez Zamawiajgcego.

Harmonogram zostanie przedstawiony w dniu podpisania umowy. Harmonogram moze

ulec zmianie, Wykonawca o zmianie harmonogramu zostanie poinformowany przez

Zamawiajgcego bez zbednej zwioki.

llos¢ zamawianych positkow (obiad i catering kawowy) w okresie trwania umowy

wyniesie 450 sztuk. llos¢ rzeczywiscie zamoéwionych positkéw uzalezniona jest od

frekwencji uczestnikow szkolen. Zamawiajacy zastrzega ze wielkos¢ zamdwienia moze
zwiekszy¢ sie lub zmniejszy¢ o 30% wskazanej ilosci positkow. Maksymalna dzienna
liczba Uczestnikéw, ktérym nalezy dostarczy¢ positki, wyniesie do 70 oséb.

Positki bedg dostarczane Uczestnikom przez Wykonawce, w ilosciach zgodnych ze

sktadanym zamodwieniem; dokfadng liczbe positkdw Zamawiajgcy podawacC bedzie

Wykonawcy telefonicznie i/lub mailowo (zgodnie z umowag zawartg pomiedzy

Zamawiajgcym a Wykonawcg) z co najmniej 2-dniowym wyprzedzeniem, najpozniej do

godz. 11:00 (liczac dwie petne doby od dnia i godziny ztozenia zamdéwienia do dnia

i godziny dostawy cateringu).

Dostawa positkdw bedzie sie odbywaé zgodnie z harmonogramem realizacji szkolen,

uwzgledniajgcych wszystkie dni tygodnia, w tym gtéwnie w piatki, soboty i niedziele.

Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki:

a) gorgce positki dwudaniowe powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego
i uwzglednia¢ potrzeby zywieniowe oséb w wieku 18-60 lat. Positki powinny mie¢
zachowane normy kalorii, sktadniki pokarmowe, wartosci odzywcze, mineralno-
witaminowe obowigzujgce przy zywieniu;

b) gorgcy positek powinien zawiera¢:

» zupe min. 250ml/na osobe;

» drugie danie obiadowe w opakowaniach jednorazowych ze sztuc¢cami
jednorazowymi (porcja miesna min.200g; ziemniaki, kasza, ryz lub kopytka min.
2009);

» surowka warzywna min.150g;

c) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, zréwnowazony, uwzgledniajgcy zasady
zdrowego odzywiania sie:

» ta sama potrawa nie moze powtarzac sie w tym samym miesigcu,

» potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, swiezych, naturalnych sktadnikow bez uzycia koncentratow
spozywczych, z wytgczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow,

» W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

» do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie duzej ilosci warzyw
i owocodw, w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

Serwis kawowy dla 1 osoby na jeden dzien zapewnia:

» Kawa rozpuszczalna i sypana - kazdej po min.25 g;
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Herbata: r6zne smaki — min. 6 rodzajow po min 2szt.
Soki: pomaranczowy, jabtkowy- kazdego po min 0,25;
Woda butelkowana: 0,51 niegazowanej i 0,51 gazowanej.

Drobne ciasteczka:

>
>

Ciastka kruche z nadzieniem, rézne smaki — 100 g.
Ciasto domowe (pieczone) — 2 porcje réznych ciast po min. 100g kazdy z listy:
sernik, szarlotka, placek ze sliwkami, makowiec, ciasto z owocami i kruszonka.

7) Naczynia: filizanki, talerzyki, talerzyki deserowe, tyzeczki do kawy i herbaty, cukierniczka
z cukrem (zamawiajgcy dopuszcza naczynia jednorazowe).

8) Wykonawca przy przygotowywaniu positkdw zobowigzany jest przestrzega¢ wytycznych
zawartych w ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 lipca 2016r.
w sprawie grup s$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 ze zm.) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.), w tym m.in.:

a)

b)

Positki winny by¢ sporzadzane wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosciowe produktdow spozywczych oraz do przestrzegania przepiséw
w zakresie przechowywania i przygotowania artykutbw spozywczych zgodnie
zustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenhstwie zywnosci i zywienia,
Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16
grudnia 2008 r. ustanawiajgcego jednolita procedure wydawania zezwoleh na
stosowanie dodatkébw do zywnosci, enzymow spozywczych i Srodkow
aromatyzujgcych (Dz. U. UE L 354 z31.12.2018r., str. 1), Rozporzgdzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.U. UE L139 z 30.04.2004r., str. 1
z pézn.zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t.34, str. 319),
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé $Srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. 22016 r. poz. 1154) oraz innych obowigzujgcych przepisbw w zakresie
zywienia,

Przygotowujgc positki nalezy bezwzglednie przestrzega¢ norm na skfadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego Zzywienia
mitodziezy w wieku szkolnym; zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz w zakresie ponoszenia
odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie. Personel Wykonawcy musi posiadaé
aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne, ksigzeczki zdrowia dopuszczajgce
do pracy przy zywieniu zbiorowym.
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